Begeben Sie sich auf eine virtuelle Tour durch eine Produktionsanlage auf der Anuga FoodTec 2018!

Gerade wenn es um die Planung und Konstruktion von Produktionsanlagen fir die Nahrungsmittelindustrie geht ist
die Préazision des Entwurfs der Schiissel um das Projekt erfolgreich zu realisieren.

Die Visualisierung des Designs spielt hierbei eine
entscheidende Rolle. Mit Hilfe unserer 3D Modelle gelingt
es Bilfinger Tebodin die entworfene Anlage bereits in
frihen Engineering-Phasen virtuell darzustellen. Unsere
Kunden kénnen sich bereits wahrend der Planungsphase
in lhrer zukinftigen Produktionsanlage bewegen und diese
erkunden. So unterstutzt das Virtual Reality Konzept nicht
nur dabei Ihre Erwartungen voll zu erfullen, sondern auch
komplexe technische Herausforderungen und potentielle
Probleme frih erkennen und aufzuldsen, welche ohne das
3D Modell méglicherweise erst wahrend der
Konstruktionsphase zu Tage getreten wéren.

Die Anwendung von Virtual Reality resultiert somit nicht nur einer héheren Effizienz wahrend der gesamten
Projektdurchfuhrung sondern kann auch eine enorme Kostensenkung mit sich bringen.

Des Weiteren bietet Ihnen der 3D Entwurf die Mdglichkeit die Funktionalitdt und den Wartungsaufwand der Anlage zu
prufen und mdégliche Hindernisse friih zu erkennen. AuRerdem kann Sie die Virtual Reality Erfahrung dabei
unterstiitzen Projektbeteiligte und Investoren von der Investition zu Uberzeugen.

Melden Sie sich an!

Sie fragen sich, wie es ist mit Hilfe von Virtual Reality durch eine Produktionsanlage zu laufen, die erst in naher
Zukunft gebaut wird? Probieren Sie es aus! Registrieren sich flr virtuelle Fabrik-Tour, indem Sie eine E-Mail mit dem
gewinschten Datum und der Uhrzeit an die folgende E-Mailadresse senden:

Frau Maren Bddding tebodin.oberhausen@bilfinger.com

Besuchen Sie uns vom 20.- 23. Marz 2018 auf unserem Stand D11 in Halle 10.2 auf der Anuga FoodTec in KéIn.

Wir freuen uns auf Sie!
Ihr Bilfinger Tebodin Team

ONE FOR ALL.
ALL IN ONE.
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